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３.20（木・祝）よりイオン・イオンスタイル・マックスバリュ４０店舗で開催 
 

 イオン琉球株式会社（本社：南風原町、代表取締役社長：鯉渕豊太郎）は３月２０日（木・祝）か

ら２４日（月）までの５日間、イオン・イオンスタイル・マックスバリュ４０店舗で愛媛県の特産物

を集めた「愛媛県フェア」を開催します。３月２２日（土）、２３日（日）はメイン会場となるイオ

ンスタイルライカムにて、みかんジュースを蛇口からプレゼントする企画や、愛媛県宇和島水産高校

の女子生徒（フィッシュガール）によるマグロ解体ショーなど様々なイベントを開催します。 

 

美しい自然と温暖な気候に恵まれた愛媛県には、日本一の生産量を誇る“かんきつ類”をはじ

め、みかんの皮を食べて育った“みかんブリ”など味わい豊かな海産物野菜などの良質で豊富な

農林水産品があり、それらをもとに自由な発想、多様な組み合わせで、さまざまなジャンルの料

理を作ることができる、正に全国屈指の「食材王国」です。食材の特長を活かした、おいしいス

イーツやジュース、酒といった多彩な加工食品も県内各地で生産されております。愛媛県では、

そうした自慢の優れた食材、食品を「すご味」として認定しています。 

 

当フェアでは、伊予柑やせとか、デコポンをはじめとするかんきつ類はもちろん、大きなブリ

のどこを食べても爽やかな柑橘香を楽しめる“みかんブリ”や愛媛県産の農水産物や加工食品を

一堂に集めました。メイン店舗となるイオンスタイルライカムでは、フェアならではの多彩なイ

ベントを実施します。イオン琉球では、愛媛県フェアを通じて安全・安心な地場産品をより多くの皆

さまにご利用いただけるよう取り組み、お客さまとともに地域の生産者を応援してまいります。 

 

記 

「愛媛県フェア」概要 

    ■期   間 ：２０２５年３月２０日（木・祝）～３月２４日（月）５日間 

    ■開 催 店 舗 ：イオン・イオンスタイル・マックスバリュ ４０店舗 

■メイン会場 ：イオンスタイルライカム２階アースコート特設会場 

（住所：北中城村字ライカム１番地 イオンモール沖縄ライカム内） 

■取 扱 商 品 ：せとか、伊予柑（弥生紅）、デコポン、ブラッドオレンジ、みかんブリ 

（一 例）   みかん鯛、釜揚げしらす、じゃこ天、伊予美人（里芋）、みかんぶりと

みかん鯛を味わう握り鮨、今治風玉子飯、道後赤たまご究極プリン他 

以上 

 

愛のくにえひめが誇る「すご味」をお届けする“愛媛県フェア” 



【愛媛県 愛ある特産品ブランドマークについて】 

愛媛県の県名である「愛」の文字と生産者の慈しみが実ったものとして、県産農林水産物をと

らえ、「愛がある」と表現しています。「愛」には、真心や人情とも言える暖かみ、そして愛

媛そのものが含まれています。 

「愛媛産には、愛がある。」 

だから・・・愛の根拠を伝える愛媛の詩人、坂村真民氏が描いた

力強い書「愛媛産には、愛がある。」をリードワードに、愛のカ

タチを農・林・漁業とそれぞれの産地が表現できるロゴマークと

して制作。愛という漢字を絵文字で表現、そのハートの中にそれ

ぞれの景色をあしらいます。その景色とは産地の人々の顔や蜜柑

や魚といった商品、またはその周辺の景色などをいいます。 

 

◆ みかんブリについて 

 愛媛県は日本一の柑橘産地。従来、柑橘ジュース製造の際に廃棄されていた搾りかす（果皮）

を飼料に混ぜて給餌しています。魚の生臭さが抑えられ、ほんのりと柑橘系の味、香りがする

ほか、柑橘に含まれるビタミン類他・抗酸化成分により、身の褐変防止等にも効果があります。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

◆ 伊予柑（弥生紅）について 

愛媛＝伊予柑というくらい知名度は高く、その中でも弥生紅は伊予柑の栽培適地の中でも生産者

と園地を指定し、さらに特選果実のみを採取。３月までゆっくり熟成貯蔵した特別な伊予柑です。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

◆ その他の柑橘系について 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

みかんブリのラウンド出荷は、活〆

による新鮮な状態で消費地までお届

けします。 加工出荷の場合は、株式

会社宇和島プロジェクトの HACCP認

定水産加工場にて加工し、安全・安 

心の確保を徹底しています。 

みかんブリは、人や環境に優しい愛

媛の“愛”を受けて育ちました。 

 

愛媛県農林水産研究所による残留農

薬分析を実施しています。品質面で

は出荷前に糖・酸分析を行うほか、

最終的にはセンサー選果を行ってい

ます。輸送面では、輸送車の適正温

度確保や換気処理を行っています。 

３月販売の弥生紅は県外でも高い評

価を得ています。 

 

宇和島ブラッドオレンジ 

インパクトのある赤い果肉が特徴。 

コクがあり爽やかな酸味が楽しめます 

 

デコポン 

高糖減酸栽培（木成完熟栽培）によ

り生産。外観の優良なもののうち、

糖度 14度以上、酸度 1度以下の果

実のみを厳選しています。 
 

せとか  

「清見オレンジ」「マーコット」「アン

コール」の３種を交配して誕生した品種

で糖度は高めで形もキレイです。 

 



【メイン会場 イオンスタイルライカム２階 アースコートでのイベントについて】 

期間中税込３千円以上お買い上げレシートで蛇口から出るみかんジュースプレゼントや、愛媛県

立宇和島水産高校生フィッシュガールによるマグロ解体ショーなど多彩なイベントを実施します。 

 日時：３月２０日（祝・木）～３月２４日（月） 

※観光ＰＲコーナーの常設展示以外は２２日（土）、２３日（日）のみのイベントとなります。 

 場所：イオンスタイルライカム２階アースコート特設会場 ※マグロ解体ショーは水産売場で実施 

 
 


